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* MARGARITAS %

CLASICAS (Shaker)

FROZEN (Granizado) __

Lima, Maracuya o Mango 10 € Lima 9,5 €
Tequila, triple sec, agave y lima. Copa Fruta de la pasion 9,5 €
Fresa Don Julio 13 € !

Don Julio, triple sec, agave, lima y fresa. \?% Lima 17 €

{ 1 1/2L ¥

Jalapeio Patrén 13 € Fruta de la pasion 17 €
Patrén, triple sec, agave, lima y jalapefio. |

Mango Spicy 1800 13€ = S e PE
1800, triple sec, lima, chile rojo y mango. | i, Fruta de la pasion 32 €

Mezcalita Clasica 12€ Mezcal Jalapefio 13€

Mezcal, lima, naranja, triple seco y agave
artesanal.

Mezcal Sour 12 €
Mezcal, clara de huevo, lima, angostura
y agave artesanal.

Mezcal Mango Spicy 13 €
Mezcal, lima, naranja, triple seco, agave
artesanal, chile rojo y mango.

Chelada 1/2L 55€
Cerveza, sal y limon.

Cubana 1/2L 6 €
Cerveza, salsas, sal y limon.
Michelada 1/2L 6,5€

Cerveza, clamato, salsas, sal y limén.

AUTOR

El Diablo
Tequila, licor Humo, triple sec, sirope
de fresa y tabasco
Huracan

Ron afiejo, Licor ancho reyes, zumo
de lima y granadina.
Tropical climax
Vodka, lima, maracuyd, pomelo, Maliby,
chocolate blanco y mix de zumos.

Tulum Sunset

de naranja, plétano y mango.

Cancun Sunrise
Pisco, Malib, sirope de mandarina,
zumo de naranja y zumo de pifa.

COCTELES SIN ALCOHOL

Mojito Clasico y Pifia Colada 7,5 €

12 €

13 €

12 €

Ron Santa Teresa, Jamaica, lima, angostura

13 €

«> MICHES ov

COCTELES MEXAS

13€

.

Mezcal, lima, naranja, triple seco, agave
artesanal y Jalapefio.

Mezcal Mandarina 13 €
Mezcal, lima, naranja, triple seco y agave
artesanal y mandarina.

Mezcal Amores de Oaxaca 13 €
Mezcal Amards en albahaca fresca, lima
y agave artesanal.

Michelada 1L 13 €

Cerveza, clamato, salsas, sal y limén.

Gomichela 1L 15 €
Cerveza, clamato, salsas, sal, limén
y chucherfas.

Margachela 1/2L 14 €
Margarita Frozen Lima o Fruta de la
pasion y Cerveza Mexicana.

CLASICOS

Mojito 95 €

SABORES: Clasico, Mango o Fresa.
Bacardi, lima, hierbabuena, agave
artesanal y soda.

Caipirinha 10 €
Cachaga, lima y agave artesanal.
Pisco Sour 11€

Pisco, limdn, azdcar, clara de huevo y
angostura.

Pifa colada chingona 95€

Bacardi carta blanca, Malibu, lima,
coco y pina.

Paloma 11€
Tequila, lima, pomelo y soda de pomelo.

Mexican mule 10€
Tequila, lima, angostura y ginger beer.



Totopos, aguacate, tomate y cebolla. Masa de maiz en hoja de platano con
relleno de Pollo en salsa verde,.

Guacamole 9,5€ @ Tamales de Pollo (2 uds.) 8 €

Guacamole con chicharrén 12 €

Totopos, aguacate, tomate, cebolla ANTOJITOS Tamales de Frijoles Picositos 8 €

y chicharrén. Masa de maiz en hoja de platano con
STk A relleno de frijoles y picante.
Croquetas cochinita Pibil 11 € MEXICANOS VEGETARIANO (2 uds.)
7 croquetas caseras rellenas.
Choriqueso 13,5€
Mazorca tatemada (2uds.) 8,5 € Queso fundido con chorizo acompafiado
con mayonesa, queso y tajin. de tortilla de trigo.

NACHOS

Nachitos 10 €

Totopos, queso amarillo, pico de gallo,
salsa agria y jalapefos.

Nachos vegetarianos 14 €

Totopos, queso amarillo, frijoles,
salsa agria y jalapefios.

Nachos vegetarianos

con guacamole 17 €
Totopos, guacamole, queso amarillo,
frijoles, salsa agriay jalapefos.

Nachos 14 €
Totopos, queso amarillo, chili con carne,
salsa agria, pico de gallo y jalapenos.

Nachos con guacamole 17 € EXTRAS para tus NACHOS 5 €

Totopos, queso amarillo, chili con carne, Pollo, Cochinita Pibil, Pastor, Carnitas
salsa agria, guacamole y jalaperios. o Zateberder

4 ~o ORDENES ESPECIALES o o

Alambre de mi Papa 250 g. de ternera con pimientos, cebollay mucho queso fundido 22 €
acompanado de 10 tortillas
Orden de Birria 200 g. de ternera cocinada a fuego lento con variedad de chiles, guajillo 18 €
y chile ancho acomparfiado de 6 tortillas
ARRACHERA Corte de carne asado acompafiado de arroz, frijoles , guacamole 24 €

\ y 10 tortilla r

;1, SABORES

Mexicanos
Flautas (5 uds) 12€ ™= . Flautas Vegetarianas (5uds) 12 €
Rollitos fritos de tortilla de maiz preparados . Tl B 0 "": Rollitos fritos de tortilla de maiz preparados
con lechuga, salsa agria, queso, guacamole, y - =m = & con lechuga, salsa agria, queso, guacamole, y

rellenos: 2 de pollo, 2 de patatay 1 de frijoles. rellenos de patata y de frijoles.

Chilaquiles Rojos 15 €
Totopos de maiz fritos, Salsa roja, pollo,
queso, salsa agria, cilantro y cebolla.

Chilaquiles Vegetarianos 15 €
Totopos de maiz fritos, Salsa roja, frijoles,
queso, salsa agria, cilantro y cebolla.

SRt A e 15 € Enchiladas Vegetarianas 15€

Tortillas de maiz rellenas de pollo Tortillas de maiz rellenas de frijoles veganos,
e I gratinadaé banadas en salsa verde, gratinadas con
;

con queso, salsa agria, cebolla y cilantro. = queso, salsa agria, cebollay cilantro.



ZTocos TACOS 7 6 Tortls

5€ Tinga de Pollo 14,5 €

Pollo desmenuzado en salsa de tomate y cebolla cocida.

55€ Pastor 16 €
Carne de cerdo flambeada con pifa.
5¢€ Cochinita Pibil 14,5 €

Carne de cerdo en adobo de achiote.

55€ Carnitas 16 €

Carne de cerdo en su jugo.

55€ Tinga de Zanahoria 16 €

Zanahoria en salsa de tomate con chipotle.

55€ Pastor Vegano 16 €

Soja flambeada con pina.

Orden de 2 Tacos Cazuelita con 6 tortillas
<. DEGUSTACION DE TACOS
DEGUSTACION 6 TACOS Prueba todos nuestros tacos 15 €
DEGUSTACKjN 8 TACOS DE CARNE (2 de cada carne) 19 €
TAQUIZA (Para 3 0 4 personas) 3 cazuelas a elegir + 18 tortillas + arroz, guacamole y frijoles. 49 €

QUESADILLAS BURRITOS

2uds. 14 € 1ud. 13 €
A Tortilla de trigo, queso y relleno a elegir. Tortilla de trigo, arroz, frijoles, pico de gallo, o
éj * Solo queso también disponible. queso, lechugay relleno a elegir. K&
o Elije tu relleno )
Pastor Tinga de Pollo Tinga de Zanahoria
Carne de cerdo flambeada con pifia.  Pollo desmenuzado en salsa Zanahoria en salsa de tomate con chipotle.
de tomate y cebolla cocida.
Cochinita Pibil Carnitas Pastor Vegano

Carne de cerdo en adobo de achiote. Carne de cerdo en su jugo. Soja flambeada con pifa.
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Doble
Jarra 1/2L

Jarra 1L

Sol
Pacifico
Modelo Especial
Negra Modelo

- Corona
XX LAGER

Cubeta 6 cervezas

Cerveza Sin Gluten
Cerveza 0.0

s L O TS

%TEQUILAS 5

3,5€

Tequila de fresa
Jose Cuervo
Sor Maria

José Cuervo Silver

José Cuervo Reposado

Patrén Reposado
Patrén Silver
1800 Reposado

Herradura Reposado

Don Julio Blanco
Don Julio Reposado
Clase Azul

Tarta de queso al limén
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POSTRES

6,9 €

Coulant de Chocolate con

helado de violeta

6,9 €

Tarta de Zanahoria con

e
ik 25€
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é; VINOS w’%

helado de coco

6,9 €
P

Latte Frio 6,5€

Rioja botella
Ribera del duero

1 Albarlno

4 €
5€
7€
8€
8€
9€
9€
9€
8 €
9¢€
12 €
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Albarifio botella
Verdejo
Verdejo botella

Vermouth
Tinto de Verano
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! AGUAS &

REFRESCOS

Agua Mineral 1/2L

. Agua Mineral 1L

& ji Agua con Gas

. Agua de Jamaica

Agua de Tamarindo

Limonada

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta Limén/Naranja

Nestea
Sprite
ZUMOS: Naranja, Pifia,

2,5€
5¢€
35€
5€
5¢€

5€

35€
3,5€

- Aquarius Limén/Naranja 3,5 €

Arandanos yTomate
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?& MEZCALES 17’

Sotol La Higuera 7 €

Bruxo

Ojo de tigre
Derrumbres durango
Union

Amaras

400 conejos

Alacran

Dohba

Raicilla La Venenosa

CATA DE DESTILADOS DE AGAVE

Tequila, Mezcal, Sotol y Raicilla

6€
7€
7€
7€
7€
7€

10 €

7€




